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Sztafeta pokolen

Od ponad 80 juz lat mieszka w Zajaczkowie rodzina panstwa
Bladek. W 1920 roku na Pomorze przybyli Wojciech i Katarzyna,
ktorzy wczesniej mieszkali w miejscowosci Kamien k. Niska.
Pieniadze uzyskane ze sprzedazy drobnego gospodarstwa, ktore
posiadali, i1 zarobione przez Wojciecha w Ameryce, pozwolity na
zakup wigkszego - wlasnie w Zajaczkowie.

Schedg po nich przejeli syn Jan z zong J6zefa. Po nich z kolei
gospodarstwem zaczgli zarzadzaé syn Jan (na zdjgciu) z matzonka
Henryka.

Pan Jan urodzit si¢ juz na Pomorzu, ale czgste wizyty w
stronach dziadkéw pozwolity mu pozna¢ historig, obyczaje i
potrawy charakterystyczne dla tej czgsci Matopolski.

W rodzinie panstwa Btadek zachowala si¢ tradycja
przyrzadzania na Wielkanoc barszczu galicyjskiego, ktory na
kazde swigta przygotowywata Katarzyna a potem Jozefa. Obecnie
tradycje t¢ kontynuuje pani Henryka, a pod jej czujnym okiem
rowniez synowa Dorota, ktéora wraz z mezem Krzysztofem
przejeta pokoleniowa pateczke.
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Przepis na barszcz galicyjski ( wielkanocny)

Zyto zedrutowaé na miatko. Nastepnie przesiaé je przez
sito. Z uzyskanej maki i wody zrobi¢ zaczyn, z ktdérego
powstanie zakwas ( najlepiej 3 dni przed Swietami i
postawi¢ w cieptym miejscu).25 dag biatej kietbasy, 25
dag szynki z ttuszczem, 25 dag ttustego boczku i 25 dag
kietbasy (moze by¢ polska), wszystkie sktadniki pokroi¢ w
kostke, zalaé wodgq i ugotowaé. Do tego dodaé zakwas,
stoiczek chrzanu, 10 ugotowanych i pokrojonych w kostke
jaj. Cato$¢ doprawié pieprzem, solg i przyprawami. Do
barszczu mozna wkruszyé czerstwego chleba (wedtug
uznania, kazdy do swojej porciji).

Pan Btadek wspomniat réwniez o obyczajach panujacych w
galicyjskich stronach zwigzanych z r6znymi okoliczno$ciami.

- Wesela trwatly tam 2 - 3 dni. Najwazniejszq osobq na weselu byt
starosta, ktory decydowal, kto gdzie ma siedzie¢, zarzqdzal takze
alkoholem, prowadzil cale wesele.

- Druhny i druzbowie jechali drabiniastymi wozami i calq droge
do iz kosciota spiewali do siebie przyspiewki.

- Pamietam, Ze zdziwila mnie bardzo duza iloS¢ suchego sera
lezqca na stotach. Kiedy zagrata orkiestra panny zaczely rzucac¢ w
nas (mtodzienncow) tym serem. Nie miatem pojecia, o co chodzi i
wcale ta sytuacja mnie nie bawila. Dopiero jakas starsza
gospodyni wyjasnila mi, ze jest to forma zalotow - wspomina z
rozbawieniem pan Jan. Jesli pannie spodobal si¢ jakis chlopak i
chciata z nim zatanczy¢, to rzucata w niego suchym serem.

- Na stoly stawiano od razu wszystko, co byto do jedzenia, nie byto
podziatu na obiad, kolacje. Najwazniejszy byl oczywiscie kolacz
weselny. Wrogu sali stawiano banke z wodka, nalewkq i szklankq,
z ktorej pili wszyscy.

- Chrzciny rowniez trwaly dwa dni. Przychodzili na nie wszyscy
mieszkancy wsi i sktadali sie na wyprawke dla dziecka.

Ewa Maria Gnat
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. Wilka ciagnie do lasu”

W stoneczne zimowe popotudnie wybratam sig z wizytg do pani
Ireny Miszczak, aby blizej poznac koleje jej losow i dowiedzieC sie wigcej
0 przyrzadzanych przez nig stynnych kiszkach i babkach
ziemniaczanych.

Pani Irena przyszta na Swiat 13 lipca 1948 roku w miejscowosci
Czernucha, obecnie teren Biatorusi. Gdy miata 8 lat rodzice podijgli
decyzje o przeniesieniu sie do Polski. Sktonity ich do tego wzgledy
polityczne. Ojciec nie chciat przytaczy¢ gospodarstwa do tworzonych w
ZSRR kotchozow; czuli sie Polakami i chcieli mieszkac na polskiej ziemi
- jak rowniez fakt, ze wiekszo$¢ cztonkow rodziny znalazta sie po
[l wojnie Swiatowej po ,,naszej stronie”. W 1956 roku przybyli do Druzna
k/Elblaga.

Po skonczeniu studiow na Akademii Rolniczo - Technicznej w
Olsztynie i uzyskaniu tytutu inzyniera rolnictwa pani lrena rozpoczeta
prace nauczycielki w Technikum kakarskim w Lidzbarku Warminskim,
anastepnie w Zasadniczej Szkole Drobiarskiej w Smolajnie.

W 1975 roku przeprowadzita sie do Zelgna, gdzie od 30 lat stuzy
pomocy i radg rolnikom z naszego terenu. Mimo, ze tutaj urodzity sig i
wychowalty jej dzieci i spedzita tu ponad potowe Swego Zycia cieszac sie
0golng sympatig mieszkancow wsi stwierdzita, ze tak jak ,,wilka ciagnie
do lasu”, tak i ona teskni czasem za rodzinnymi stronami. Dlatego
czesto siega do starych przepisow i przyrzadza potrawy z rodzinnego
domu. Otokilka z nich:

Babka ziemniaczana

Sktadniki:

20 duzych ziemniakéw

2 jajka

3tyzki maki

10 dkg stoniny wedzone;

20 dkg boczkuwedzonego lub surowego

2 duze cebule

sél, pieprz

Wykonanie:

Surowe ziemniaki zetrzeé na tarce tak, jak na placki ziemniaczane.
Jajka roztrzepaé i wlaé do startych ziemniakéw. Nastepnie dodaé
make, sél, pieprz (do smaku). Cato$¢ wymieszaé. Stonine i boczek
pokroi¢ w kostke lub w paseczki i podsmazyé. Cebule drobno
posiekac i doda¢ do boczku podsmazy¢. Nastepnie wlaé to do ciastai
wymieszal. Cato$¢ wylaé na wysmarowana smalcem blache. Piec
przez 50 - 60 minut w temperaturze 180°. Po upieczeniu kroi¢ w
kawatki i polewaé skwarkami.

YV V VYV Y YVYYV

Ewa Maria Gnat
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Pokojowka rodziny Avenslehen

— Catkowicie
! Fe. odmiennag
historie
i opowiedziata
nam pani Aniela
Zwiefka z
Gtuchowa. To
wtasnie ona byta
przed wieloma
laty pokojowkag
w patacu
niemieckiej

rodziny

AN
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Avensleben. Jej
opowies¢ stanowi dowdd na to w jaki sposob kultura
wysoka mieszata sie z tzw. kulturg niska, jak przenikaty sie
one nawzajem, ilustruje tez ona kierunki migracji
przedwojennej. ,M¢j ojciec- Kazimierz Polcyn- zdotat
wykupi¢ na terenie Gtuchowa 10 ha ziemi i mieszkanie,
otrzymat jednoczesnie posade szofera w patacu.
Dlategosmy sie tu przeniesli”. Rozmowczyni wspominata o
niezwykle hucznie obchodzonych $wietach Bozego
Narodzenia oraz $wietach Wielkanocnych. Z tej okazji
zjezdzata sie cata rodzina Avensleben, organizowano kuligi
w czasie zimy oraz odwiedzano sie wzajemnie w pobliskich
dworach, gdzie urzadzano bale. ,Ja miatam swdj strdj, taki
uniform, i tylko ustugiwatam panstwu. Pytacie mnie jak to
byto z obrzedami? A no mysmy tylko podgladali tych, co na
dworze byli. Hrabiostwo zdobito pieknie caty dom a ile
choinek byto! Prawie w kazdym pokoju jedna! A ile
prezentow, a ile Swiecidetek!” Pani Aniela zaznaczyta, iz
panstwo Avensleben spozywali podczas swiat tradycyjne
polskie potrawy swigteczne. ,Pamietam, kiedy park w
Gtuchowie byt duma wsi. Na stawie znajdowata sie wyspa,
a na niej umieszczona byta altana”. Hrabia rzekomo
sprowadzat z zagranicy dorodne odmiany drzew i roslin.
Ciekawostka jest fakt, iz upowszechnit u nas francuski
jadalny grzyb zwany "banig”, ktéry osiagat wielko$¢ do 10
kg. Gorzelnia byta jednym z najnowoczes$niejszych
zaktadow w regionie. To tu przed wojng ludzie zatrudnienie
znajdowali. Przeprowadzali sie ze swoich rodzimych
miejscowosci, by zdobyé prace na majatku. Hrabia
posiadat rowniez jedyny w catym powiecie ciggnik parowy,
ktéry uzywano jako awaryjny naped gorzelni. ,Jesli kto we
wsi $lub brat a na dworze pracowat, to wtedy pan dawat
nowozencom jaki$ prezent: prosie, albo jatébwke. Zawsze
tak robit. Kiedy
przyszta wojna,
Niemcy wozami
wszystko wywiezli,
chcieli, zebym i ja z
nimi pojechata.
Hrabia szukat mnie
po wszystkich
pokojach, a ja
schowatam sie, bo
nie chciatam
opuszczac rodziny.”
Pani Aniela
dysponuije|
niezwyktymi
pamigtkami w j =
postaci zdje¢ [
przedstawiajgcych
zycie gtuchowskiego
dworu przed wojna.

Barbara Stachowska




Do dzis méwig na mnie ... géral

Pan Jan Mrzygtéd urodzit sie 31 lipca 1924 roku w
miejscowosci Niedzwiedza, powiat Brzesko, gmina

Zakliczyn w wojewodztwie krakowskim.

Jako miodzieniec zostat wywieziony na roboty do
Niemiec, gdzie przez ponad dwa lata pracowat w rolnictwie.
Tam zetknat sie z innym rolnictwem anizeli to, ktére znat ze
swej wsi. To za jego namowa, gdy powrdcit w rodzinne strony,
rodzice przeniesli sie z potudnia Polski na Pomorze.-
.Dzielenie ziemi spowodowato jej ,pokruszenie”, a na dwoch
hektarach nie byto zycia”- wspomina pan Jan.

W 1946 roku rodzina Mrzygtédow przyjechata do
Grzybna. Tu parcelacja objeta dwa majatki. Ojciec naszego
rozméwcy otrzymat dziatke ,z reformy”. Wiekszos¢ dziatek
miata powierzchnie od 5-7 hektarow. Do czasu wybudowania
wilasnego domu rodzice wraz z szesSciorgiem dzieci
zamieszkiwali w majatku w Grzybnie. Kazda rodzina
dostawata tylko jedno pomieszczenie. Rodzin zyjacych w
podobnych warunkach byto okoto 20. Otrzymang ziemie
trzeba byto sptaca¢. Na poczatku byto bardzo ciezko, ale
potem rodzicom juz byto tatwiej-wspomina pan Jan. Jak to w
zyciu bywa, nie ominety ich nieszczescia. W 1946 roku utonat
15-letni brat, a drugiego kilka lat pdzniej zabit kon.
Gospodarstwo po rodzicach w Grzybnie odziedziczyta
siostra. Tam tez osiadt brat i druga siostra. Pan Jan Mrzygtéd
w 1955 roku ozenit sie i zamieszkat w Kohczewicach, skad
pochodzitajego zona tucja.

Na poczatku, krotko po przesiedleniu, byty
podtrzymywane tradycje ludowe przywiezione z
krakowskiego. Ludzie tworzyli grupy kolednicze, ale potem to
upadto, bo nie dato sie zaszczepi¢ owych zwyczajéw wsrod
tubylcow.-,Kiedy$s muzyka byta bardzo mita dla ucha, a nogi
same rwaty sie do tahca, a dzi$ jest to szarpanina” -wyznaje
pan Jan i wcale nie zatuje, ze nie bywa juz na zabawach.
Szkoda mu tylko czasow, gdy ludzie sie odwiedzali, duzo
czasu spedzali ze sobg i byto weselej anizeli obecnie.

Kiedy zaczynamy rozmowe o dawnych potrawach, pan
Jan wspomina to, co gotowata jego mama i czego jeszcze
dzi$ chetnie by skosztowat. Buchta- to rodzaj zwyczajnego
ciasta drozdzowego, ktore byto bardzo syte. Niezbyt gruby
placek przed upieczeniem smarowany byt biatym serem i
rozmgconym jajkiem, a na koniec obsypywany kruszonka.
Palce lizac!

Mama sama piekta chleb, rowniez w Grzybnie, bo w nowo
postawionym domu byt rowniez piec chlebowy. Zawsze byto
to pie¢ bochenkoéw. Do zaczynu dodawane byty gniecione
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ziemniaki. Byto to podyktowane oszczednoscig, a poza tym
tak przyrzadzony chleb sie nie zsychat. Bochenki wyrastaty w
stomiankowych koszyczkach. Latem chleb byt pieczony na
lisciach kapusty. Bardzo dobry byt barszcz kiszony z zytniej
maki, z glinianego garnuszka, okraszony stoning i podawany
z chlebem. Popularny byt rowniez barszcz gotowany na
maslance i knedle gotowane na parze, polewane mastem.
Lubiane byty pierogi z biatym serem i jagodami oraz zupa z
lesnych grzybow podawana ze ,szturanymi” ziemniakami.
Dawniej ludzie jadali duzo fasoli i kasze jaglang (z prosa i
bru) na mleku.

Pan Jan Mrzygtdd znany jest w okolicy z zamitowania do

™ pszczelarstwa. Poczatek swojej przyjazni z pszczotami

wspomina tak: ,Kiedy miatem 8-9 lat ,w wakacje za
pozwoleniem ojca, pojechatem do mojego chrzestnego,
ktéry byt bezdzietny, by pas¢ u niego krowy. Chrzestny miat
w ogrodzie cztery roje. Od razu mnie to zainteresowato.
Lubitem sie przyglada¢ pszczotom. Gdy za jakis czas u
mojego dziadka rozbierali stodote, znalaztem réj trzmieli.
Schowatem go pod garnek, a na drugi dzien okazato sie ,ze
ktos mi go ukradt. Zrobit to kolega, ale zwrdcit mi moje
trzmiele. Zbudowatem ul i je obserwowatem. Ich miéd byt
biaty i stodziutki. M6j dziadek miat ktopoty ze wzrokiem,
lekarz zalecit mu okfady na oczy z ich miodu. | tak sie zaczeto,
ale... wtkasng prawdziwg hodowle zatozytem dopiero w 1950
roku w Grzybnie.

e T
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Weczeséniej, bo w czasie wojny, uodpornitem sie na pszczeli
jad. A byto to tak. Kiedy pracowatem w Niemczech, pszczoty
sie wyroity i ucieklty na grusze do sgsiada. Wzielismy maski,
ale moja byta dziurawa. Pod koniec zbierania roju uzadlita
mnie pszczota. Po kilku godzinach poczutem swedzenie w
réznych miejscach na ciele, a potem dusznos¢. Czutem, ze
jest mi coraz gorzej. Wskoczytem do beczki z deszczowg
wodg i to mi ulzyto Od tego czasu pszczelijad nic mi nie robi”.

Najlepsze dla pszczelarstwa byty lata piecdziesigte.
Wtedy trzy razy w roku zbierato sie duze ilosci miodu. Teraz
jest inaczej. Jest chtodniej, mniej polnych kwiatéw, czesciej
sg stosowane opryski. Pszczotom trudniej sie wyzywic.
Takich przydomowych pasiek juz niedtugo nie bedzie. Warto
zachowac je od zapomnienia, skoro wérdd mtodziezy brakuje
pasjonatow pszczelarstwa. Gdybym miat dostosowywac sie
do unijnych wymogow, to wszedzie tu by musiaty by¢ kafelki-
wyznaje pan Jan Mrzygtdd.
Ciekawe, czy pszczoty by byty z tego zadowolone?

Ewa Czarnecka
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Zachowaé¢ od zapomnienia

Pani Wiadystawa Przybysz i pani Kazimiera Gézdz
urodzity sie w Zabrniu na potudniu Polski. Kiedy wybuchta
Il wojna swiatowa byty jeszcze dzie¢mi. Wspominaty, iz

podczas zawieruchy wojennej rodzima wies ulegta
catkowitemu zniszczeniu. Pani Wiadystawa pamieta, iz
zaraz po wojnie w Tarnowie wtadze zorganizowaty wiec,
na ktérym zaproponowaty przejecie poniemieckich
domostw na Pomorzu. ,Poczatkowo byto trudno sie
przeniesc¢, obey ludzie, obce srodowisko” - wspomina pani
Wiadystawa. Przybyszéw na Pomorzu okreslano mianem
,zabugoje”. Panig Kazimiere sprowadzita na Pomorze
rodzona siostra: "miatam wrazenie, ze przybywam z
bardziej zacofanej czesci Polski, w mojej wsi uzywano
lamp naftowych, a tu byt juz prad”. Mgz Pani Kazimiery
miat dwa hektary ziemi w 42 kawatkach dtugich i waskich.
Sama tutaczka byta niezwykle ciezkg proba dla catych
rodzin. Na Pomorze po wojnie sunety cate transporty,
ludzie przemieszczali sie w wagonach bydlecych i na
platformach kolejowych. Podréz z Tarnowa na potnoc
Polski trwata dwa tygodnie, bowiem trasa wiodta przez
Wroctaw i Poznan. Kobiety wspominaty o tym, iz trudno
byto sie przyzwyczai¢ do nowego zycia. ,Inaczej byto tam-
mowity- i inaczej jest tu”. Dzis$ to juz tylko wspomnienia.
Pani Wtadystawa stwierdzita, ze do dzi$ czuje smak
.amtego” biatego barszczu. ,Zakwas do zupy byt
przygotowywany w kamiennym garncu, zeby byt kiedy sie
tego barszczu zachce”. Na dni Swigteczne
przygotowywano rosét. No céz, nalezy wspomniec iz
pono¢ kwasny barszcz byt skuteczny na zbyt obfite
spozycie alkoholu! Rownie odswiethym daniem byly
pierogi, uznawane na potudniu jako rarytas. Na Pomorzu
pierogi staty sie zwyktym codziennym daniem. Rdéwnie
duzym zaskoczeniem dla przybyszow z potudnia byla
znananaPomorzu... czarnina.

Panie wspominaty iz nadrzedng =zasadg przy
zamagzpojéciu byta zasada rownosci majatkowej,
spychata ona na plan dalszy sprawy uczuc¢ zgodnie z
zasada: ,morgi zenig sie z morgami’. Od partnerow
wymagano odpowiedniego wyposazenia podstawowego,
badz ziemi. Z cech indywidualnych ceniono najwyzej
zdrowie i pracowitos¢ a u dziewczat gospodarnos¢ .
Staropanienstwo- prowadzito do utraty prestizu
spotecznego. Zwigzek matzenski byt poparty wymogiem
wesela.
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Réwnie ciekawe byty opowiesci moich informatorek na
temat ,obrzedowos$ci $mierci”. Dusze utozsamiano z
oddechem, dlatego o cztowieku, ktory skonat méwiono, ze
oddal ostatnie tchnienie lub ostatnig pare. Zblizajacej sie
Smierci towarzyszyto okreslone zachowanie sie bliskich.
Pani Kazimiera pamieta, iz schodzili sie ludzie z catego
sgsiedztwa, zawsze przy umierajgcym zapalano
gromnice i wktadano w rece rézaniec. Pani Whadystawa
wspominata zas, iz po zgonie zalezato wykonac okreslone
czynnosci: zatrzymacC zegar, zastoni¢ lustra, by nie
zobaczy¢ w nich nieboszczyka. W Krakowskiem zaraz po
Smierci ktéregos z domownikéw nalezato wejs¢ do obory i
spowodowac powstanie kréw, poruszyC ziarno siewne,
aby nie utracito sit wegetacyjnych oraz wbi¢ n6z w
kiszong kapuste, zeby nie zgnita. Po $mierci zakaz
czynnosci domowych obejmowat szycie, przedzenie,
zamiatanie, mielenie. Rozmowczynie akcentowaty fakt, iz
wyprowadzenie zwtok z domu odbywato sie najczesciej w
trzecim dniu od chwili $mierci. ,Pamietam- wspomina pani
Przybysz- ze bylam na pogrzebie w Garwolinie. Tam
przewracano w domu sprzety, to miato zabezpieczy¢ dom
przed tym, by dusza nie pozostata w izbie”. Waznym
elementem zwigzanym z obrzedowos$cig Smierci byta
woda. Informatorki podaja, iz wode wylewano za trumna.
W Polsce potudniowej rozpoczynajgc pochod zatobny
nalezato najpierw trzy razy ruszy¢ wozem sprzed domu i z
powrotem cofng¢ konie na dawne miejsce. W ten sposéb
zyskiwano pewnosgé, ze dusza zdazy przysigs¢ do trumny
. »W dzien zaduszny obowigzywat zakaz wylewania wody
przed dom, by duszy nie obla¢”.

Pani Go6zdz wspominata iz Boze Ciato- bylo swietem
procesyjnym, procesja zatrzymywata sie przed 4
oftarzami postawionymi pod gotym niebem. Gatezie,
ktérymi przyozdobione sg ottarze, miaty charakter
obronny (chronity przed burzami, choroba,
nieszczesciem). ,Ludzie na ramionach nosili tez feretrony”
aw procesjach obowigzkowo uczestniczyty cate rodziny.
.Na Boze Narodzenie choinka musiata by¢ prawdziwa”
wspominata pani Kazimiera. Pani Wiadystawa zas$ dodata
iz na podtodze ustawiano snopek stomy, a zaraz po Wigilii
obwigzywano stomg drzewka owocowe, by nie zmarzty.

»A co to na wesele sie dziato!”- wspomina pani Przybysz.
,Cata wies$ to wesele robita: jeden przyniost jajka, drugi co
innego, a s$piewano i tanczono, dla kazdego goscia
musiata by¢ przys$piewka, ale prezenty na drugi dzien dla
miodych dawano”.

Panie wspominaty tez o zjawisku zwigzanym z walkg z

urokami . ,Jesli ktos do obory wchodzit, to gospodarz
splung¢ musiat, zeby gosé niczego nie zauroczyt’. \W
Wigilie jesli kobieta pierwsza przyszta w odwiedziny to
nieszczescie zwiastowata”. Takze ztg wrdzbg byto
przychodzenie po mleko po zachodzie stonca.
Pani Wiadystawa po przesiedleniu osiadta w Kamionkach.
Tam przez kilka tygodni stacjonowali Wtosi- jency wojenni.
.Pieknie spiewali, przystojne chtopaki to byli. Kilka lat temu
przyjechat tu do gminy jeden z nich ze stownikiem wtosko-
polskim, zeby odszuka¢ swojg ukochang Irke z tamtych
lat. Szukat szukat, nawet jakas Irke podobno znalazi, tylko
juz nie miata tych samych dtugich czarnych warkoczy co
wtedy, noiozenitsie zinng...Irka, tez Polka.”

Barbara Stachowska
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